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ABSTRAK

NOVITASARI, “Analisis Pengelolaan Risiko Kenaikan Harga Bahan Baku Pada
Rumah makan Selera Sumber Agung Tahun 2020”. (Di bawah bimbingan Sapto
Yuwono, SP.d., M.M. sebagai pembimbing utama dan Drs. Wagiyo., M.M.
sebagai pembimbing pembantu), terdapat xvii + 91 halaman + 16 tabel + 2
gambar + 11 lampiran.

Risiko usaha adalah kondisi yang kemungkinan dapat terjadi pada keadaan sebuah
usaha yang sedang berlangsung maupun situasi usaha pada masa mendatang
sehingga risiko usaha pada hakekatnya merupakan kondisi ketidakpastian yang
sebagian besar dapat menimbulkan kerugian.

Masalah dalam penelitian ini adalah adanya kenaikan harga bahan baku yang
berdampak langsung terhadap kenaikan biaya produksi dan naiknya harga jual
sehingga risiko usaha yang mungkin harus dihadapi adalah berkurangnya jumlah
pelanggan sehingga peluang keuntungan yang diharapkan menjadi menurun
bahkan hilang.

Penelitian ini menggunakan metode penelitian kualitatif. Pengumpulan data
menggunakan observasi, wawancara dan dokumentasi. Analisis data
menggunakan tahapan analisa dengan manggabungkan hasil perhitungan risiko
dengan hasil wawancara.

Berdasarkan hasil analisa pemilik rumah makan Selera Sumber Agung, belum
melakukan pengelolaan risiko dengan maksimal, usaha pengendalian risiko yang
sudah dilakukan adalah pengendalian risiko agar dampak kenaikan harga bahan
baku tidak terlalu merugikan. Yaitu dengan mengubah cabai merah menjadi cabai
kering. Bentuk pengendalian yang belum dilakukan adalah penghindaran risiko
dan pendanaan risiko, kenaikan harga bahan baku pokok tidak terlalu
memengaruhi operasional rumah makan Selera

Kata kunci : Pengelolaan risiko, bahan baku, harga



ABSTRACT

NOVITASARI, "Analysis of Risk Management of Raw Material Price Increase at
Selera Sumber Agung Restaurant in 2020". (Under the guidance of Sapto
Yuwono, SP.d., M.M. as main supervisor and, Drs. Wagiyo., M.M. as assistant
supervisor), there are xvii + 91 pages + 16 tables + 2 pictures + 11 attachments.
Business risk is a condition that may occur in an ongoing business situation or
business situation in the future so that business risk is essentially a condition of
uncertainty that most of the time can cause losses.

The problem in this study is the increase in the price of raw materials which has a
direct impact on the increase in production costs and the increase in selling
prices so that the business risk that may have to be faced is the reduction in the
number of customers so that the expected profit opportunity decreases or even
disappears.

This study uses qualitative research methods. Data collection uses observation,
interviews and documentation. Data analysis uses the analysis stage by
combining the results of risk calculations with the results of interviews.

Based on the results of the analysis of the owner of the Selera Sumber Agung
restaurant, they have not carried out risk management optimally. The risk control
efforts that have been carried out are risk control so that the impact of rising raw
material prices is not too detrimental. That is by turning red chilies into dry
chilies. The form of control that has not been carried out is risk avoidance and
risk funding has not been carried out, The increase in the price of basic raw
materials does not significantly affect restaurant operations

Keywords: Risk management, raw materials, price
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